
APERITIE VEN

Blader verder  
voor onze

GinGin--TonicsTonics

Picon Maison (licht bitter / citroen)� 7,50
Picon Commynes (zoet,amandel)� 7,50
Picon Bière� 6,50
Picon Royale (met cava)� 8,00
Kirr� 6,00
Kirr Royal (Cava)� 8,00
Aperitief Maison� 7,50
(met Safari, Passoa, Cointreau en fruitsap)

Cava� 6,50
Cava Maison (zoete basis)� 8,00
Ricard� 7,00
Martini� 6,80
Martini Bellini� 8,50
Porto� 6,50
Pineau de Charentes� 6,50
Sherry Dry� 6,50
Batida� 7,00

Pisang Orange� 8,50
Safari Orange� 8,50
Campari Orange� 8,50
Passoa Orange� 8,50
Malibu Ananas� 8,50
Batida Ananas � 8,50
Absolut Vodka Orange � 9,00

COCKTAILS
Aperol Spritz� 9,00
Hugo (Cava, vlierbloesem)� 9,00
Limoncello Spritz (cava)� 9,50
Limoncello + Sicilian lemonade � 9,50

Cocktail maison� 10,00
(gin, kers, ananas, limoen)
De Kastaar’s favoriet!

Whisky Sour� 10,00
Americano (Campari, Martini, gin) � 9,50
Ginger 43� 10,00
(Ginger ale, liquor 43 en limoen)

Dark’n Stormy� 10,50
(Kraken rum, ginger beer, Falernum)

CAFÉ EN EETHUIS



HAPJES BIJ HET APERITIEF
Portie Flandrien kaas� 7,50
Portie Italiaanse salami� 7,00
Portie gemengd� 8,50
Artisanale bitterballen (8 st.)� 9,00
Calamares� 8,00

Nacho’s � 9,50
Patatas bravas met lookmayo � 9,00
Escargots in lookboter� 9,00
Albondigas� 9,00
(gehaktballetjes in pittige tomatensaus)
De toppers!

Gefrituurde hapjes (2 p)� 7,50
Gefrituurde hapjes (4 p)� 12,00
Portie Kastaar (4 p)� 15,00
(warme en koude hapjes) RUM

Bacardi Carta Blanca� 7,50
Kraken Spiced Rum� 8,50
Don Papa Baroko� 9,50
Vol en romig. Gekonfijte tropische vruchten 
gecombineerd met honing, vanille en kruiden

Don Papa Masskara� 10,00
Honing, kalamansi fruit en Filipijnse Labuyo peper

Shacks super spiced� 10,50
Heerlijk puur of met ijs. Een natuurlijke zoetheid 
met hints van gember, steranijs, kaneel, noot-
muskaat, citroen- en sinaasappelschil en vanille 

+ cola of ginger beer� + 2,00

WHISKY� 5 cl

Johnny Walker (Schots)� 7,00
Johnny Walker Cola (Schots)� 9,00
Jack Daniels N° 7 (40% - USA)� 7,50
Jack Daniels N° 7 Cola (40% - USA)� 9,50
Talisker Single Malt � 10,00
(licht geturfd 45,8% - 10 j. - Schots)

Lagavulin Single Malt� 11,00
(rijkelijk geturfd 43% - 16 j. - Schots)
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0,0°
APERO MINÉRALE 0°
Mocktail Maison  0°� 7,50
(Vlierbloesemsiroop & ginger ale)

Pisang Orange zero� 6,50
Crodino wit + Indian Tonic Fever-Tree� 7,00
Copperhead 0,0° (alcoholvrije gin)� 9,50
+ Elderflower Fever-Tree�



Andere tonic bij uw gin? Kies : Indian, Mediterranian, Elderflower,  
Sicilian Lemonade of Raspberry & Rhubarb.

 Maak je keuze aan de hand  
 van deze smaak-shortcuts.  GinGin--TonicsTonics

CAFÉ EN EETHUIS

De ideale 
verhouding  
is 5 cl gin + 
15 cl tonic

Tip

Bombay Sapphire + Indian Fever-Tree� 11,00
 aromatisch     gebalanceerd     allrounder 

Bulldog + Indian Fever-Tree� 11,00
 citrus     koriander     droog 

Hendrick’s + Elderflower Fever-Tree � 12,00
 jeneverbes     citrus     komkommer 

Mare Gin + Mediterranian Fever-Tree� 12,50
 rozemarijn     koriander     tijm 

Maurice Gin by Ravenstein + Mediterranian F.-Tr.� 13,00 
 Werviks    ruw     zeer kruidig     aromatisch  

Monkey 47 + Elderflower Fever-Tree� 13,50
 den     limoen     subtiel 

Sir Chill gin + Indian Fever-Tree� 14,00 
 tabak     vanille     fluwelig 

Copperhead + Mediterranian Fever-Tree� 14,00
 zacht     fris     citrus 

Blind Tiger + Mediterranian Fever-Tree� 13,50 
 gedurfd     floraal     kruidig 

G-Vine Florasion + Elderflower Fever-Tree� 12,50
 bloemig     intens     fluwelig 

Buss N° 509 Grapefruit + Raspberry & Rhubarb F.-Tr.� 12,50
 pompelmoes     gebalanceerd     bitter 

Filliers Pink + Raspberry & Rhubarb Fever-Tree� 12,00
 zoet     framboos     gojibessen 



VLEES

Wij werken zoveel mogelijk met (dag)verse producten.  Daardoor kan het voorvallen 
dat er bepaalde gerechten niet voorradig zijn. We doen ons uiterste best u hierover 
te informeren voordat u uw keuze maakt.

Ontdek ook de suggestie op het krijtbord!

CAFÉ EN EETHUIS

Kies je bijgerecht: Frietjes, patatjes met rozemarijn, kroketjes, rijst, puree of pasta

WERELDKEUKEN
Gehaktballen “Cajun Style” pittig, gegratineerd met mozzarella� 19,80

Chicken “Tikka Masala” meatballs + rijst� 21,00
Pikant Indisch gerecht op basis van Tandoorikruiden en Garam Massala

Thaise curry met kip (rode curry, citroengras, kokos) � 21,00

of “Surf ‘n’ turf”-versie (scampi + kip)� 22,00

Couscous met lamsgehaktballetjes en merguez� 21,50

CLASSICS
Americain Préparé� 18,50 

Vlaamse rundsstoverij met bruin bier� 19,00

Koninginnehapje� 19,00

Witloof in ham met kaassaus� 18,50



Hoe wilt u uw steak ?
Bleu = heel licht gebakken
Saignant = rood, sappig
A point = licht roze, geen vleessap
Bien cuit = volledig doorbakken

CAFÉ EN EETHUIS

DINSDAG = STEAKDAG 
Wit-blauw geselecteerd, 1ste keuze biefstuk
• natuur�  22,00   16,00
• met saus� 24,00   18,00

DINSDAG 
STEAKDAG

16,00

18,00

STEAKS
Steak natuur (± 250 gr.)� 22,00
Wit-blauw geselecteerd 1ste keuze biefstuk

Steak met saus (± 250 gr.)� 24,00
peper / champignon / bearnaise / kruidenboter / Roquefort

Angus Rib Eye natuur (± 350 gr.)� 29,50
Premium kwaliteit, rijk aan smaak door zijn gemarmerde structuur

Angus Rib Eye met saus (± 350 gr.)� 32,00
peper / champignon / bearnaise / kruidenboter / Roquefort

Steak Maison� 25,00
Met gekarameliseerde rode ui en stukjes Roquefort-kaas die je laat smelten op je vlees

Angus Rib Eye Maison (± 350 gr.)� 33,00
Met gekarameliseerde rode ui en stukjes Roquefort-kaas die je laat smelten op je vlees

Paardenkraai met sjalotten� 24,50
Mager stukje vlees voor de kenners, rijk aan ijzer. Best saignant gebakken!

BURGERS
Hamburger “American Style” (± 200 gr.)� 19,00 
Sappige beefburger met raketsla, ui en cheddarkaas

Hamburger “Montagnard” (± 200 gr.)� 19,80 
Sappige beefburger met mosterd-honingmayo, tartiflettekaas en spek

Crispy Chickenburger “Tex Mex” met Chipotlemayo� 19,80 



VIS
Vispannetje� 23,50
Gegratineerd met een stukje zalm, tongschar, scampi, witvis en pittige kervelsaus

Sliptongetjes à la meunière (2 / 3 st.)� 22,00 / 25,00

Kabeljauwhaasje met witte van Hoegaarden� 26,00

Gegrilde zalm met wittewijn-mascarponesaus� 24,00

Scampi in saffraanroom (8 / 12 st.)� 21,50 / 24,50

Scampi in lookroom (8 / 12 st.)� 21,50 / 24,50

Thaise curry met scampi (rode curry, citroengras, kokos) � 21,00

of “Surf ‘n’ turf”-versie (scampi + kip)� 22,00

SALADES

Salade geitenkaas met honing, rozijnen en appeltjes + brood� 20,00

Salade Kastaar met scampi, garnalen en gerookte zalm + brood� 21,00

Salade “Surf ‘n’ turf” met scampi, kip, spek en champignons + brood� 22,50

Salade Cesar met kip, ei en parmezan + brood� 20,00

Frietjes, kroketjes, patatjes met rozemarijn, rijst, puree of pasta bij de salade�+ 2,00 

CAFÉ EN EETHUIS



PASTA
Spaghetti Bolognaise� 15,00

Spaghetti Maison (Bolognaisesaus met room en dragon)� 16,00

Pasta kaas en spek (mascarpone en champignons)� 17,00

Linguine met truffelroom, champignons en oesterzwammen� 19,80

Linguine met rode pesto, scampi en champignons� 21,00

Linguine met rode pesto en champignons� 18,50

Groentelasagne (courgette, mozzarella, spinazie en aubergine)� 19,00

VEGGIE

Artisanale kaaskroketjes (2 / 3 st.)� 17,00 / 19,00

Salade geitenkaas met honing, rozijnen en appeltjes + brood� 20,00

Linguine met truffelroom, champignons en oesterzwammen� 19,80

Linguine met rode pesto en champignons� 18,50

Groentelasagne (courgette, mozzarella, spinazie en aubergine)� 19,00

Gegrilde groenten met Oosterse kruiden� 19,00
(met zoete aardappel, gele courgette, prei ...)�

CAFÉ EN EETHUIS

Tijdsgebonden voor de lunch? Maak uw keuze via ons menu  
op www.dekastaar.be en geef uw keuze door voor 11 uur

VEGAN



SNACKS
Artisanale kaaskroketjes (2 / 3 st.)� 17,00 / 19,00

Artisanale garnaalkroketjes (2 / 3 st.)� 19,50 / 22,00

Croque met een slaatje� 10,50

Croque Hawai met een slaatje� 11,00

KIDS
Kippenuggets (5 of 8)� 7,00 / 11,00

Frikandel (1 of 2)� 7,00 / 8,50

Kaaskroket (1)� 8,50

Garnaalkroket (1)� 11,50

Vol au vent� 11,00

Stoofvlees� 11,00

Spaghetti Bolognaise� 9,50

Pasta kaas en spek� 9,50

Kinderbiefstuk� 15,00

CAFÉ EN EETHUIS



DESSERTS *
 

Voor groepen is het 
aangewezen om de 
dessertkeuze vooraf 
door te geven.

Creme brulee� 7,50
Tiramisu met speculoos� 7,50
Mousse van chocolade en Baileys
met Oreo-crumble� 8,00
Coupe vanille� 6,50
Coupe dame blanche� 7,80
Coupe brésilienne� 7,80
Coupe Advocaat� 7,80

Coupe “Why nut”� 8,00
stracciatella-ijs, praliné-ijs, gezouten  
karamelsaus, gekarameliseerde noten 

CAFÉ EN EETHUIS

* naargelang de beschikbaarheid


